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Pfeiffer’s Sythener Flora
. .Hotel  Restaurant  Café

Am Wehr 71
45721 Haltern am See - Sythen

Tel: 0 23 64-96 22 0
mail@hotel-pfeiffer.de
www.hotel-pfeiffer.de

NOVEMBER • DEZEMBER • JANUAR

AKTIONSKALENDER
2022/2023

Bei uns tafeln Sie gut

Öffnungszeiten Restaurant

Montag & Dienstag
17:00 bis 21:00 Uhr
Mittwoch 12:00 bis 21:00 Uhr
Donnerstag Ruhetag
Freitag, Samstag & Sonntag
12:00 bis 21:00 Uhr
Warme Küche bis 20:30 Uhr

Jeden Mittwoch

Immer am Montag und Samstag 

Bitte rechtzeitig reservieren!

Vegetarisches, z. B.:

* Pluma bezeichnet die dreieckige Spitze des Rückens vom 
Schwein. Das relativ flache Stück bleibt aufgrund seiner starken 
Marmorierung nach dem Garen sehr saftig und zählt deshalb zu 
den delikaten Teilen des Iberico-Schweins.

Besuchen Sie uns im Internet & 
verfolgen Sie unsere Aktivitäten 
bei Instagram!

„to share“
zu zweit genießen

„Fleischlos glücklich“

Das ideale Geschenk:

Gutscheine
für unsere Aktionen oder

das Menü-Karusell.

• „Fingerdinger“ für jeden Anlass •

 Hinterzimmer bis 30 Personen.

Für Ihre Familienfeier stehen zwei separate Räumlich-
keiten zur Verfügung, die auch für Tagungen genutzt 
werden können.
 Festsaal bis 80 Personen, 

Bei Feiern in unserem Haus stellen wir Hotelzimmer 
zu Sonderkonditionen zur Verfügung. (Bitte rechtzeitig 
anmelden.)

Pfeiffer‘s Torten sind Spitze

Feiern Sie bei uns ...

Party-Service

Auch zum Mitnehmen

Nach Absprache liefern wir gern zu Ihrer Feier 
nach Hause attraktiv angerichtetes Fingerfood.

Kurze Wege, Frische, Regionalität und konstant 
gute Qualität; diese Prämissen sind wichtiger denn je!

Deshalb arbeiten wir mit denen, die diese 
Überzeugung teilen. 

Das sind unsere Partner & Lieferanten:
Bäckerei Püttmann | Lorenkampmühle Scholz

Jäger Pumpe | Oberhues Eier & Geflügel
RUNGIS Express | L. Stroetmann

Niggemann Food Frischemarkt
EDEKA Foodservice | BOS FOOD

Unsere Kuchen und Torten aus eigener Herstellung
stehen für Sie zur Auswahl. Egal, ob Sie bei uns oder
zu Hause feiern. 

Probieren Sie doch einmal: • Rumtopf-Sahne- oder
Schwarzwälder Kirschtorte • Gebackener Käsekuchen
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Wir tranchieren für Sie am Tisch
Pluma vom Iberico*

Chorizosoße | Sauce Rouille
~

in Rosmarin & Knoblauch
gebratene Drillinge

~
gegrillte Paprika & Zuckerschoten

für 2 Personen 68 €

Tomatenconsomme
Tomatenconcasse | Petersilie

~
Anti-Pasti „Moletti“
Feta | Fladenbrot

~
Gebratene Gnocchi mit Gorgonzolasoße

Kirschtomaten | Tomaten
~

Piccata Milanese von Fleischtomaten
Frischkäse | geräuchertes Selleriepüree

~
Hauptgangsalat mit Kernöl-Vinaigrette

3erlei Kürbis | Senfsaat | Orange

ab 6 €

Lauwarme Scheiben vom Bürgermeisterstück
Kürbis 3erlei | Kürbismayo | Senfsaat

~
Waldpilzcreme

gebratene Pilze | Parmesancräcker
~

Gebratenes Zanderfilet mit Sherry-Jus
Karottenpüree | Zuckerschoten | Thymiangnocchi

oder
Lammhüfte mit Gremolata

bunte Bohnen | Bulgur | Curry | Estragon
~

Herzhafter Herbst
Zwetschgen | Zimteis | Frischkäse Wan-Tan

~
als 4-Gang-Menü 49 €

als 3-Gang-Menü ohne Suppe 44 €
als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise 38 €

quer durch die Karte

Jeden Freitag

„MENÜ-ABEND“

WOHER KOMMT‘S?



Die eingesetzten Bilder sind Beispiele (Quelle Fotolia / Adobe Stock). Reservieren Sie rechtzeitig!               Telefon: 0 23 64-96 22 0 Änderungen vorbehalten Fortsetzung folgt!
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Vom 01. November bis
21. Dezember

Am 31. Dezember,
von 17:00 bis 22:00 Uhr„Gans ganz

groß“ „Silvester-Menü“

- Bitte reservieren -

Wir bieten Ihnen
unser Silvester-Menü 
mit wahlweise 3, 4
oder 5 Gängen an.

Sie können bei jedem 
Gang zwischen 2 - 3 
Gerichten wählen 
(außer im Zwischengang).

Freuen Sie sich auf einen 
genussvollen Abend.

- Bitte reservieren -

Noch bis 21. Dezember
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Immer am Mittwoch, Freitag
& Samstag, außer

an Sonn- & Feiertagen,
von 14:00 - 17:00 Uhr

Immer am Mittwoch, Freitag
& Samstag, außer

an Sonn- & Feiertagen,
von 14:00 - 17:00 Uhr

Kaffeeklatsch Kaffeeklatsch
mit bodenloser Kaffeetasse! mit bodenloser Kaffeetasse!

quer durch die Karte

Filterkaffee so viel Sie 
möchten. Dazu passend 
1 Stück hausgemachte 
Kuchen oder Torte.
Fixpreis pro Person 7,50 €.

Fr

14.

Vom 22. bis 30. 
Dezember feiern 
wir auch Weihnachen,
ab 31. Dezember sind
wir wieder für Sie da.

Wir wünschen Ihnen
frohe Feiertage!

Eine ganze Gans für
4 Personen mit
• Rotkohl
• Kartoffelklößen
• Maronen
• Bratapfel und
• Soße
für 175 €

Eine ganze Gans für
4 Personen mit
• Rotkohl
• Kartoffelklößen
• Maronen
• Bratapfel und
• Soße
für 175 €

2. Advent

3. Advent

4. Advent

Neujahr

Jeden Mittwoch 
von November bis 

Januar

Jeden Samstag & Montag 
von November bis 

Januar

„Fleischlos 
glücklich“

„to share“

Vegetarisches

zu zweit genießen

„Gans ganz
groß“

- Bitte reservieren -

Jeden Freitag von
November bis Januar

Menü-Abend

01. Februar bis 31. März 2023
(außer an Sonntagen, mittags)

Am Samstag, 15. April 2023

Ab 09.01.2022

Menü-Karussell

Weinprobe

Neue à la carte-Karte

... es dreht sich wieder!

mit 5 begleitenden Gängen.
Die Weine werden präsentiert von 
„Bilkenroth - schenken, genießen.
Preis pro Person 110 €.

Gönnen Sie sich ein paar schöne Stunden
in unserem Haus. 
4-Gänge-Menü inklusive begleitender Weine, 
Biere  und Wasser für 68 € pro Person.

Freuen Sie sich auf unsere
leckeren Gerichte!

GESCHENKIDEEN

4-Gänge-Menü • inkl. begleitender 
Weine, Biere und Wasser
für 68 € pro Person .

„Fleischlos glücklich“ | „to share | „Menü-Abend“

Personalisierte Gutscheine:

Fehlt Ihnen für Weihnachten 
noch das passende Geschenk?

Februar & März 2023

FÜR DAS MENÜ-KARUSSELL

FÜR UNSERE AKTIONEN


